
 
 

Herzlich willkommen im Alpstöbli Mistelegg. 

Wir freuen uns, dass Sie den Weg in unser 

gemütliches Beizli gefunden haben. 

Auf unserer Getränke- und Speisekarte finden 

Sie bestimmt etwas Passendes, sei es ein 

würziger Wurstsalat, ein feines Cordon-bleu 

oder eine unserer Chnöpfli-Spezialitäten. 

Geniessen Sie unsere Gastfreundschaft in der 

einzigartigen Umgebung des hinteren 

Neckertales. 

 

Ihre Gastgeber 

 

Silvia und Hansjörg Frei 

 
Wir verwenden ausschliesslich Fleisch aus Schweizer Produktion. 

Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche 

Allergene in den einzelnen Gerichten (gemäss Auskunftspflicht im 

Schweizer Lebensmittelrecht ab 1.Mai 2017). 

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF) inklusive Mehrwertsteuer. 



 

Kalte Getränke 

 

Mineral still / leise  8dl  8.00 

 
 2 dl  3 dl  5 dl  1 lt  1,5 lt 

Mineral 2.80 3.50 4.80 9.60 13.20 

Citro  

Orange  

Coca-Cola  

Rivella  

Ice Tea  

Shorley  

Süssmost 

Flauder  

 

Rivella blau / Cola zero 3,3 dl 4.00 

 

 

Milch 2,5 dl 2.00 

Ovo / Caotina 2,5 dl 3.50 

  



 

Biere und Säfte 
 

Schützengarten Lager  5 dl  5.20 

Quöllfrisch hell  5 dl 5.20 

Quöllfrisch naturtrüeb  5 dl 5.20 

Quöllfrisch dunkel 5 dl 5.20 

Appenzeller Légère (2.6%) 5 dl 5.20 

Ginger Beer (2.4%) 3,3 dl 5.00 

Appenzeller Sonnwendlig (alkoholfrei) 5 dl 5.20 

Appenzeller Weizenbier 5dl 5.20 

Quöllfrisch Spezli  3,3 dl 4.00 

Sonnenbräu Panaché 3,3 dl 4.00 

Möhl Bügelsaft trüb / klar  5 dl 5.20 

Möhl Bügelsaft trüb (alkoholfrei) 5 dl 5.20 

Bschorle (alkoholfrei) 3,3 dl 4.50 

Schützengarten Grapefuit (alkoholfrei) 3,3 dl 4.00 

 

 

Spirituosen 
 2,5 cl 4cl 
Kernobst (40%) / Kräuter (41%) 3.20 5.00 

Williams / Kirsch / Pflümli /  

Zwetschgen /  

Golden Apfelbrand (40%) 3.80 6.00 

Baileys (17%) 4.50 7.50 

Cognac Rémy Martin (40%) / 

Grappa (43%) 5.50 9.00 

Martini (15%) / Cynar (16.5%) / 

Campari (23%) / Alpsteinbitter (28%)  5.50 

  



 

Weine weiss 
 
  5 dl 
Hüttwiler Renaissance  21.00 

Merlot del Ticino  21.00 

Aigle Blanc  21.00 

 
  2 dl 
Gespritzter Weisswein  5.80 

 

 

Weine rot 
 

  5 dl 
Hüttwiler Lebenstrunk  21.00 

Aigle Rouge  21.00 

Primoris (Wallis)  23.00 

Rioja Vega   21.00 
 
 1 dl 2 dl 

Kalterer “Freudenseiten” 2.40 4.40  
 

 

Fragen Sie für 7,5 dl Flaschenweine nach unserem aktuellen Angebot. 
  



 

Warme Getränke 
 

Espresso   3.80 

Kaffee crème  3.80 

Milchkaffee   3.80 

Kafi Schümli  4.50 

Milch / Ovo / Caotina   3.50 

Punsch (Orange, Apfel, Rum)   3.50 

Tee (diverse Sorten)   3.50 

 

Tee Rum   5.50 

Glühwein   5.50 

Kaffee fertig / Kaffee Luz  5.20 

Frauetraum  6.00 

Kafi Ofeloch  6.00 

Sennekafi 6.50 

Kafi Schümli Pflümli 6.50  



 

Kalte Speisen 
 

Alpstöbler (geräuchtes Kotelett)  12.50 

Käse Portion  9.00 

Alpstöbliteller  

(Rohschinken, Speck, Mostbröckli, Fleischkäse, Salami, Käse) 16.50 

 

Sandwiches   6.00 

 

Wurstsalat   9.50 

Käsesalat   9.50 

Wurst-Käsesalat  12.50 

Käsesalat auf buntem Blattsalat  14.00 

Wurst-Käsesalat auf buntem Blattsalat  17.00 

  



 

Vorspeisen 
 

Tagessuppe  6.50 

Bouillon mit Flädli  5.50 

 

Blattsalat klein  5.50 

Blattsalat Saison garniert  7.00 

 

Warme Speisen 
 

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce   12.50 

Schweinsschnitzel paniert   13.50 

Schweinssteak mit Kräuterbutter   14.50 

Alpstöbli-Kotelett (gefüllt mit Speck und Käse)   16.00 

Schweinscordon-bleu   23.00 

Rindsgeschnetzeltes mit Rahmsauce   23.00 

 

Kinderteller «Schni-Po»  10.00 

Portion Pommes frites  7.50 

 

Beilagen 
 

Pommes frites   6.50 

Teigwaren  6.50 

Chnöpfli hausgemacht  6.50 

Rösti hausgemacht  6.50 

  



 

Huusgmachti Chnöpfli 
 

 

Chääschnöpfli 10.50 

 

Chääschnöpfli  

 mit Speckwürfeli und Zwiebeln 14.50 

 

Chnöpflitopf 

Chnöpfli mit Ghacktem (Rindfleisch) 

überbacken mit Käse und Spiegelei  

  18.50 

 

Portion Chnöpfli  9.50       

  



 

Fondue 

 

Hausgemachtes Appenzeller Käse-Fondue 

  

 Ab 2 Personen 

  

 22.00 pro Person 

 

 

Voranmeldung erwünscht! 

 

 

 

 

 
 

  



 

Dessert 
 

Eiskaffee 8.00 

Coupe Dänemark 9.50 

Alpstöbli Coupe mit heissen Kirschen 9.50 

Zimtglacé mit heissen Zwetschgen 9.50 

Coupe Hot Beeries 9.50 

 

Meringues Glacé 9.50 

Meringues mit Rahm 6.00 

 

1 Kugel Glace 3.50 

 jede weitere Kugel 2.50 

 Rahmzuschlag 1.00 

 

Aromen: Vanille, Erdbeersorbet, Schokolade, 

Mocca, Zimt, Rhabarber, Zwetschgensorbet, 

Joghurtglace Nature und Aprikosen 

 

 
Wir verwenden ausschliesslich „Buurehofglacé“. 

Produzent Ueli Bleiker, Mösli Lichtensteig 

 
 


